
 
 

 

  

Herzlich Willkommen in der Ankermühle! 
 

Unsere Speisekarte 
 

 
Kalte Vorspeisen 
 

Kleiner gemischter Salat             4,50€ 
Gefüllte Entenröllchen mit kleinem Wintersalat und Quitten Chutney           10,50€ 
Toast von der Wisperforelle mit Sellerie-Schwarzwurzelsalat            12,50€ 
Wildpastete mit Feldsalat, hausgemachten Schwarzen Nüssen            12,50€ 
und Zirus-Orangen Marmelade            
        
 
Warme Vorspeisen 
 

Kohlrabischaumsüppchen mit Gänse-Apfel Strudel    8,50€ 
Hausgemachte Maultaschen mit Kartoffelsalat    8,50€ 
Gebratene Kräutersaitlinge auf Walnuss Risotto            12,50€ 
Glaciertes Kalbsbries mit Petersilien Pürree und Spätburgunder Schalotten          13,50€ 
Rehmedaillon mit Chili-Butter gefüllt im Speckmantel mit Herbstsalat           14,50€ 
 
 
Hauptspeisen 
 

Pilzragout mit Walnussküchlein            12,50€ 
Wisperforelle unter der Kräuterkruste mit Mandelkartoffeln und Rieslingschaum 17,00€ 
Ankermühle Küchentour – kalt/warme Leckereien in zwei Gängen   18,50€ 
Jungschweinrücken (Wildschwein) unter der Walnusskruste mit   18,50€ 
gebratenem Rosenkohl, Kräutersaitlingen und hausgemachten Spätzle 
Adventsgans (Keule) mit Semmelknödel, Rotkraut und Quitten Chutney  19,50€  
Rib-Eye Steak vom Charolais Rind mit hausgemachter Schwarzer Nuss Butter,   19,50€ 
Kräuter-Kartoffeln und herbstlichem Salat    
  
 
    
Desserts 
 

Weiße Kaffee Mousse mit Mandel und Kumquat   7,50€  
Gebrannte Mandel Crème mit dunkler Schokolade und Portwein Zwetschge  7,50€ 
Rosmarin-Honig Parfait mit Trauben   7,50€ 
Käseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Brot   9,50€ 
Ankermühlen Mini-Dessert   8,00€ 
0,1l 2008 Riesling Johannisberger Klaus fruchtsüss & 
1 Stück Blauschimmelkäse mit Walnüssen 
    
 
Kindergerichte 
 

Hausgemachte Bandnudeln mit Tomatensauce    4,50€ 
Kartoffelpuffer mit hausgemachtem Apfelmus   4,50€ 
Grillzwerge mit Pommes   5,50€ 

 
 

Zusätzlich gibt es eine Sonderkarte mit Weihnachtsmenüs 


