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Lust auf
Neues treibt
sie an

Is mein Mann die Ankermihle
sah, schlug sein Herz solort
toher”, sagt Birgit Hutiner
(46). Sie lieR sich von der Begeisterung
anstecken. Das Paar kaufte das Amwe-
sen. Zu diesem Zeitpunkt war Huliner
Geschafisfuhrerin der Arbeitsgemein-
schaft Online-Forschung (AGOF) in
Frankfurt/Main. Veranderungen im
Berufsleben gewOhnt und des Ver-
bandslebens etwas uberdriissig, wurde
sie Uniemehmerin,
wUnsete Entscheidung fur die An.
kermuble war sehr emotional”, sagt
sie. wAber sie kam lur mich genau zum
richtigen Zeitpunkt. Nach sechs Jahren
Verbandsarbeit hatte ich riesige Lust,
selbst etwas zu bewegen.”

Gespriiche mit den Glistan

Fur das Weingut siellien die neven Ei-
gentumer einen Winzer ein. Die Gas-
tronomie leiter Birgit Hutmer selbsi,
dort sind zwei Koche und zwei Service-
krdfte beschaftigt. .Meine Aufgaben
sind die Strategie und Zielvorgaben,
Marketing, Vertrieb, Motivation und
der kauflminnische Bereich®, sagt sie.
»Im Service helfe ich hachstens bei
Veranstaltungen mit, ich fuhre aber die
Gesprache mit den Gasten.

Bei der Auswahl ihrer Mitarbeiter
achtet Huttner darauf, dass sie aus der
Region stammen. ,Sie sollten hier ver-

- Friedrichalalien am Bodemive, o
I ivrie an der Peruimbademie -

i benbei studierte sie an tiner Fernuni
! Kulwrmanagement. Anfang der

Emotionale Entschefdung: Blrgat Hiittne hat aus dem Sauch heraus berullleh sinen neuen Weg eingeschlagen

wurzelt sein und ibr soziales Umfeld
haben, Sonst ist die Gelahr zu grof, muhle wurde im Sinne der alten Ge-
dass sie schnell wieder weiterziehen.” reidemiihle bewusst urig gehalten,
Die Kuche der Ankermithle setzt aul  Naturholz, kombiniert mit frohlichen,
Frische, regionale Produkte und Tradi-  bunten Kissen, Wanden und Geweihen
tion, Jetzt arbeiten wir zum Beispiel  bestimmt das Bild des Gastraums.
mit Wild, schwarzen Niissen, Steinpil-  Blickfang in allen Raumen sind ausge-
2¢n und Quitten, aber auch mit Klassi-  fallene, handgemachte Kronleuchtar.
kern wie Kalbsleber und Blutwurst.  Von der Terrasse aus bietet sich ein
Dias Konzept, sich mil der Ankermthle  Blick uber die Reben bis zur gegen-
vom einfachen, in der Region vielfach  uberliegenden Rheinscite. Zwei Ne-
vertretenen  Guusausschank abzuset-  benrgume fur 12 bis 30 Personen zum
zen, geht aull JDas Restaurant ist pro-  Feiern und Tagen gibt es auch. Im Gar-
fitabel *, frent sich Hutiner, die fiir das  (an werden Tranungen ahgehalten. Aul
Lekal einen komplett neuen Kunden.  der angrenzenden Wiese veranstalien
kreis erschlossen hat. Den Pro-Kopi-  Firmen Outdoor-Aktivitdien wie Ton-
Urnsatz beziffert sie mil rund 30 Euro.  taubenschieBen oder Crocket.
»50 Prozent unserer Gasie stammen Bleibt Birgit Hottner in der Anker-
aus Wiesbaden, Mainz oder Frankfurt,  muhte verankert? ,Unser Engagement
die ubrigen 50 aus dem Rheingan, hier ist auf jeden Fall langfristig ange-

Die Inneneinrichtung der Anker-

i B EGr Berson. : |

Birght Hittner, geboren 1465 in trom e Kunst- and Medsemech:

tofopie Karlitube Hubtner wiieds
Mérketngleterin el Welwaluie,

spater Wolide, oz 2002 bis 2008 £
wer Hitiner Gedhafialubrorin 'der
Arbeitigemcimschmdt  Oinling  Far
schung in Frankfurt. Danach wurde
sie mit ihrem Mann Eigentimer der :

| wenaburg Fremdemverkehrawirt-
L owchati. Eu den wedleren Stalionen
| pehbrte die Al AG Bocham. Ne-

Foi; Resauant

legt®, sagt sie. ,Beim eigenen Weinban
braucht man unter z¢hn Jahren nicht
zu planen,*

Die ziediche Frau greifi aul Erfah-
rungen im Gastgewerbe und beste
theoretische Voraussetzungen zurtick:
Yon 1985 bis 1988 swudierte sie an der
Berufsakademie Ravensburg Touris-
mus und absolvierte das berufsbeglei-
tende Praktikutn im dortigen Roman-
tik Hotel Waldhorn.

An elne Auszelt gedacht

Es folgien Tanigkeiten in den Bereichen
Marketing, Motivation, Kommunika-
tion und Neue Medien. Ende der
Neunziger wechselte Hurtner zar Mul-
ti-Mediaagentur Websolute, Zwe Jah-
re spater profitierte sie als Anteilseig-
nerin vom Verkanf des Unternehmens,
blieb aber weiter beschiftigt, ,Ich habe
in dieser Zeit sehr viel gearbeitet und
wollte gerade eine Auszeit nehmen, als
man mir 2002 die Geschafisstellenlei-
tung der néu gegrundeten AGOF an-
bot.* Dort engagierte sich Huttner bis
dic Ankermiihle ihren Weg kreuzte,
Manchmal sei sie schon sehr uber-
rasch, wie viel Zeit die Arbeit in An-
spruch nehme. ,Wenn ich dann aber
morgens meinen griinen Tee auf der
‘Terrasse trinke und uber die Weinber-
ge blicke, dann weiB ich, dass die Ent-
scheidung richtig war." Susanne Stauf

Auf Ehrung
folgt Ehrung

Janine Sluiter

ie ist einfach top und steht

deshalb momentan haufig im

Rampenlicht: Janine Sluiter.
Die 21-Jihrige ist vom Deutschen
Industrie- und Handelskammertag
(DIHK) als beste deutsche Hotel-
fachfrau des Abschiussjahrgangs
2011 ansgezeichnet worden. Jetzt
geht es fur die Milarbeiterin der
Alhoff-Hotels ab nach Berlin. Am
Montag wird sie in der Bundes.
hauptstadt geehrt. Die Laudatio
hilt  Wirtschaftsminister  Philipp
Rosler, Jungst erhielt sie in Bochum
die Auszeichnung 7ur besten Absol-

Jenina Sluller ist
Holelfachfrau und
arbeitet fiir die
Althof-Gruppe

Forter: Hotel

ventin ihres Aushildongsberufes in
Nordrhein-Westfalen,

Dass Janine Sluiter zu den richtig
Guten gehort, zeichnete sich bereits
wahrend ihrer Ausbildung ab, hat
sie sich doch durch ihre Leistung
rasch filr verantwortungsvolle Avl-
geben empfohlen. So ilbernakm sie
noch als Azubi die Urlaubsvertre-
tung in der Buchhalung des Horels,
Woch vor Abschluss ihrer Aushil-
dung im Ameron Hote! Konigshof
wurde die heute 21-Jihrige iber-
nommen. Und seit Mai acheitet sie
in der Buchhallung der Alhoff-
Hauptgeschaftsstelle in Koin.
Geférdert wurde die Hotelfachirau
in der Althoff Ameron Akademie.
Das Prinzip: Fir jeden Mitarbeiter
werden individuelle Einarbeitungs-
oder Foribildungsplane gestaltet.
Janine Sluiter treibt der Ehrgeiz an,
5¢eit Seprember studiert sie neben-
berullich Betriebswirischaft  mit
dem  Schwerpunki  Wirtschafts-
recht. Es ist anzunehmen, dass Jani-
ne Sloiter auch dort am Ende zu den
Besten gehort, Kk

Weltere Personallen unter
Kbpfe und Karrleren, Sefle 34



